
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Crêpe au fromage Céleri rémoulade
                                                        

Taboulé Laitue aux croûtons

Escalope de porc Forestière

Escalope de dinde Forestière

Carottes vichy Pommes smile au four Haricots verts Saveur Antillaise

Cantal Fromage blanc aux fruits Edam Fondu président

Orange Cookies Banane
Compote de pommes poires

Et Petit beurre

Confectionné                                                                          

à la cuisine centrale

Produits locaux

circuits courts
Agriculture Biologique Bœuf Race à viande

Toutes nos sauces sont confectionnées sur la 

Cuisine  

Fromage AOC Origine France MSC durabilité de l’activité de pêcherie 

d’HALIEUTIS.
Viandes Label Rouge Volaille certifiée

Menus Scolaire & Centres de loisirs
Du 04 au 08 Novembre 2019

Boulette de bœuf aux olivesDaube d'agneau
Riz à la cantonnaise

(oignons, haricots rouges, petits pois, 

champignons, brunoise de légumes, 

oeufs)

 

 

 

 

 

 



LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Salade betteraves 
vinaigrette du Terroir  

Carottes râpées

 vinaigrette
Potage de légumes

Polenta crémeuse
Lentilles 

à la paysanne

Haricots beurre 

Provençale

Fromage frais au sel de guérande Yaourt nature et sucre Tomme des Pyrénées

Fruit de saison Kiwi jaune Eclair au chocolat

Confectionné                                                                          

à la cuisine centrale

Produits locaux

circuits courts
Agriculture Biologique Bœuf Race à viande

Toutes nos sauces sont confectionnées sur la 

Cuisine  

Fromage AOC Origine France MSC durabilité de l’activité

 de pêcherie d’HALIEUTIS.
Viandes Label Rouge Volaille certifiée

Menus Scolaire & Centre de loisirs
Du 11 au 15 Novembre 2019

Filet de limande sauce citron

FERIE

Merguez de bœuf 

sauce tomate Poulet rôti

 

 

 

 

 

 



LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Rosette et cornichon
(Roulade volaille et cornichon)

Potage au céleri Laitue au maïs Tarte aux  oignons et origan

Blé 
Carottes et 

navets persillées
Coquillettes Printanière de légumes

Fromage blanc sucré Emmental Camembert Petit moulé

Pomme Ananas au sirop Crème dessert chocolat Orange

Confectionné                                                                          

à la cuisine centrale

Produits locaux

circuits courts
Agriculture Biologique Bœuf Race à viande

Toutes nos sauces sont confectionnées sur la 

Cuisine  

Fromage AOC Origine France MSC durabilité de l’activité de pêcherie 

d’HALIEUTIS.
Viandes Label Rouge Volaille certifiée

Menus Scolaire & Centre de loisirs
Du 18 au 22 Novembre 2019

Filet de saumon à l'oseille Boulette de soja MéditerranéenneEscalope de dinde Viennoise Axoa de bœuf

 

 

 

 

 

 

 



LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Salade de mâche 

aux croûtons

Potage Crécy 

(à base de carottes)

Chou blanc 

râpé vinaigrette

Œuf dur sauce 

cocktail Picalilli
(mayonnaise au cornichon, paprika, 

carottes)

Saucisse de Toulouse

Chipolatas de volaille

Farfalles 
Lentilles 

à la Paysanne

Purée de céleri 

et potiron
Riz aux petits légumes

Fraidou Brie Yaourt nature et sucre Fromage frais aux fruits

Cocktail de fruits au sirop Kiwi

Pain d'épices

(œufs              )

Et Limonade

Pomme 

Confectionné                                                                          

à la cuisine centrale

Produits locaux

circuits courts
Agriculture Biologique Bœuf Race à viande

Toutes nos sauces sont confectionnées sur la 

Cuisine  

Fromage AOC Origine France MSC durabilité de l’activité 

de pêcherie d’HALIEUTIS.
Viandes Label Rouge Volaille certifiée

Menus Scolaire & Centre de loisirs
Du 25 au 29 Novembre 2019

Colin mariné à la Brésilienne Chicken WingsBœuf bourguignon

 

 

 

  

 

  


