
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Rosette et cornichon
(Roulade de volaille)

Salade verte vinaigrette du Terroir Potage de légumes Salade coleslaw

Haricots verts

 Saveur du Soleil
Pommes smiles Purée de pomme de terre Riz Pilaf

Yaourt velouté fruité Coulommiers Fromage frais sucré Mimolette

Clémentine Ananas au sirop Kiwi jaune Couronne des Rois

Confectionné                                                                          

à la cuisine centrale

Produits locaux

circuits courts
Agriculture Biologique Bœuf Race à viande

Toutes nos sauces sont confectionnées sur la 

Cuisine  

Fromage AOC Origine France MSC durabilité de l’activité 

de pêcherie d’HALIEUTIS.
Viandes Label Rouge Volaille certifiée

Nouveauté

Menus Scolaire & Centre de loisirs
Du 06 au 10 Janvier 2020

Daube de bœufFilet de hoki pané et citron Escalope de dinde Colombo Stick végétarien sauce échalote

 

 

 

 

  



LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Potage au potiron Salade au maïs Bouillon de légumes alphabets Pizza aux champignons

Crépinette de porc Normande

Paupiette de veau Normande

Petits pois 

à la Lyonnaise

Pâtes macaronis

Et fromage râpé
Gratin de Crécy

(carottes et pommes de terre)
Epinards béchamel 

Brie Edam Fromage blanc framboise et oréo Cantal

Pomme Crème dessert chocolat Banane Clémentine

Confectionné                                                                          

à la cuisine centrale

Produits locaux

circuits courts
Agriculture Biologique Bœuf Race à viande

Toutes nos sauces sont confectionnées sur la 

Cuisine  

Fromage AOC Origine France MSC durabilité de l’activité 

de pêcherie d’HALIEUTIS.
Viandes Label Rouge Volaille certifiée

Nouveauté

Menus Scolaire & Centre de loisirs
Du 13 au 17 Janvier 2020

Filet de limande 

sauce citron

Galette de lentilles à la tomate sauce 

fromage blanc au curry
Boulette de bœuf sauce tomate

 

 

 

  

 



LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Potage de légumes
Salade composée

(Laitue, mimolette, croûtons vinaigrette du 

Terroir)

Rillettes au thon Betteraves vinaigrette

Rôti de porc

Rôti de dinde au jus

 Semoule
Carottes

 persillées
Riz créole

Yaourt nature et sucre Cotentin nature Camembert Tomme blanche

Kiwi Cocktail de fruits au sirop

Biscuit roulé pommes tatin

(œufs         )

Et Limonade

Orange 

Confectionné                                                                          

à la cuisine centrale

Produits locaux

circuits courts
Agriculture Biologique Bœuf Race à viande

Toutes nos sauces sont confectionnées sur la 

Cuisine  

Fromage AOC Origine France MSC durabilité de l’activité 

de pêcherie d’HALIEUTIS.
Viandes Label Rouge Volaille certifiée

Nouveauté

Menus Scolaire & Centre de loisirs
Du 20 au 24 Janvier 2020

Médaillon de merlu sauce Blanquette Poulet rôti
Tortellini verdi frommaggio sauce à 

l'ail

 

 

 

 

 

 



LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Potage tomates vermicelles
Salade des Antilles

(Laitue, croûtons vinaigrette ananas et 

pamplemousse)

Taboulé Salade Chinoise

Jambon blanc

Jambon de dinde

Flageolets à l'ail
Purée de 

pommes de terre 
Haricots verts persillés Riz Basmati

Saint Nectaire Fondu Président Gouda Yaourt nature sucré

Clémentine Mousse au chocolat au lait
Compote de pommes

Et Galette St Michel
Beignets à l'ananas

Confectionné                                                                          

à la cuisine centrale

Produits locaux

circuits courts
Agriculture Biologique Bœuf Race à viande

Toutes nos sauces sont confectionnées sur la 

Cuisine  

Fromage AOC Origine France MSC durabilité de l’activité 

de pêcherie d’HALIEUTIS.
Viandes Label Rouge Volaille certifiée

Nouveauté

Menus Scolaire & Centre de loisirs
Du 27 au 31 Janvier 2020

Nems aux légumes sauce NemsOmelette au fromageRôti d'agneau farci au curry

 

 

 

 

 

 

 

 


