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MENU ANNIMATION
Crépe au fromage ALIMENTATION DURABLE Carotte rapée nature
Tomate nature
- Courgettes rapées citronnées P . .
Salade de blé au surimi - 9 P Salade de boulgour andalouse Céleri en branches aux éclats de mais
Champignons sauce yaourt citron
e
. Escalope de volaille Eesho
Jambon grillé . . . T e
. Flan de courgettes a la blchette Colin et son quartier de citron
Jambon de dinde . N . . .
. Coquillettes chévre mélange Purée de pommes de terre au lait
Ratatouille .
B Panaché de salade
Camembert Fromage I'emmental Brie
Fromage tendre carré Mimolette . _ .
g Buche Pilat N
Salade de fruits Creme patissiére a la péche . . Yaourt aromatisé
Riz au lait .
Fromage blanc aux fruits

Corbeille de fruits Lait gélifié ardbme caramel .
\ / \ / \ Semoule au lait /
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* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.
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CEufs
P Plein Air

* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.
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Bleu Blanc Ceceur
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